| DOLCI

TIRAMISU TRADIZIONALE FRAGOLA MELBA € 1950
CREME DE MASCARPONE AUX OEUFS, CAFE, € 12,50 GLACE VANILLE AUX FRAISES FRAICHES |
BOUDOIRS, AMARETTO

| SORBETTI
LA PANNACOTTA (GLUTEN-FREE) DUO DE SORBETS AU CHOIX : CITRON, FRAMBOISE, € 8,50
PANNACOTTA AUX CERISES AMARENA OU € 1050 FRUITS DE LA PASSION
COMPOTEE DE MANDARINES TARDIVES OU
AMARETTO ET MERINGUES AUX NOISETTES ASSIETTE DE FROMAGES ET MIELS € 14,50
ET AMANDES
IL SEMI FREDDO DI DANILO
DESSERT GLACE MAISON (SAVEUR DE € 12,50
SAISON) NOS MINI - DESSERTS
IL CIOCCOLATOSO IL MINI TIRAMISU € 7.00
FONDANT AU CHOCOLAT, COEUR FONDANT AU € 1350
CARAMEL BEURRE SALE ET BOULE DE GLACE | LA MINI CREMA DI MASCARPONE € 700
VANILLE (15MIN D'ATTENTE)

IL MINI BABA AL LIMONCELLO € 700
LA SFOGLIATINA
BISCUIT AU CARAMEL, CREME DE € 1450
MASCARPONE, FRUITS ROUGES FRAIS ET
COULIS DE CERISES AMARENA
LA CREMA DI MASCARPONE
CREME DE MASCARPONE, MERINGUES, €1050
CERISES AMARENA DI CANTIANO ET SON
COULIS DE FRUITS ROUGES
IL GOLOSONE
DESSERT GOURMAND: TRIO DE MINI € 15,50
DESSERTS (SELON L’INSPIRATION DU CHEF)

NOS DIGESTIFS
IL BABA'’
BABA NAPOLITAIN AU RHUM, SERVI AVEC UNE € 13.50 AMARETTO, GRAPPA, LIMONCELLO,
BOULE DE GLACE VANILLE SAMBUCA, VECCHIA ROMAGNA, € 690
AVERNA

LE TORTINE GOLOSE
TARTELETTE AUX POMMES OU AUX FIGUES, € 1250 GRAPPA INVECCHIATA, AMARO DEL
ACCOMPAGNEE D'UNE BOULE DE GLACE CAPO. MONTENEGRO. GRAND €750
VANIELE MARNIER

L'AFFOGATO AL CAFFE

ESPRESSO VERSE SUR UNE BOULE DE GLACE € 850
VANILLE ET EMIETTE DE BRUTT!I E BUONI




LA PRIMA COLAZIONE

LUNDI -> SAMEDI DE O9H A 11H30

PETITS DEJEUNERS

CAFE ET CHOCOLAT

PETIT DEJEUNER

PAIN ET MINI VIENNOISERIES, CONFITURES ET PATES A € 11.50
TARTINER ARTISANALES AVEC DU THE OU DU CAFE
AVEC SUPPLEMENT DE JAMBON ET FROMAGE + € 450
2 MINI CIABATTA, BEURRE ET CONFITURE € 550
1 MINI CROISSANT OU MINI PAIN AU CHOCOLAT € 150
FROMAGE DE CHEVRE DU PIEMONT, MIEL SICILIEN ET 2 MINI

€ 11,00
CIABATTA
ASSIETTE DE FROMAGES ET CHARCUTERIES € 9.00
OEUF A LA COQUE, SERVI AVEC UNE MINI CIABATTA OU DE LA € 450
BAGUETTE ’
DEUX OEUFS SUR LE PLAT, SERVIS AVEC UNE MINI CIABATTA £ 900
OU DE LA BAGUETTE ’
OMELETTE AU FROMAGE ET/OU PANCETTA, SERVIE AVEC UNE £ 1190
MINI CIABATTA OU DE LA BAGUETTE ’
JUS D'ORANGES PRESSEES € 550
JUS DE FRUITS ARTISANAL

€ 490

POIRES, POMMES, PECHES, ORANGES, TOMATES

ESPRESSO - CAFFE € 4.00
ESPRESSO MACCHIATO € 4.00
DOPPIO ESPRESSO € 4.80
CAPUCCINO € 5.00
LATTE MACCHIATO € 550
CIOCCOLATO CALDO € 6.00
VENEZIA TRIONFANTE

, € 490
THE VERT DU JAPON AU JASMIN
EARL GREY

, € 490
THE A LA BERGAMOTE
TRAMONTO A VENEZIA

€ 490

FRUITS, CANNELLE ET VANILLE
SOGNO VENEZIANO
ROOIBOS AROMATISE AUX POMMES, € 490
AMANDES, CANNELLE ET VANILLE
VENEZIA 1720
THE ORANGE PEKOE, CANNELLE, CLOU € 490
DE GIROFLE ET NOIX DE MUSCADE
ENGLISH BREAKFAST

, ) € 490
MELANGE TRADITIONNEL DE THE NOIR
MOZAICO VENEZIANO
THE NOIR AUX ECORCES D'ORANGE ET € 490
FLEURS DE LAVANDE
ROSA VENEXIANA
THE NOIR AROMATISE AUX PETALES DE € 490
ROSES ET BERGAMOTE
THE MENTHE FRAICHE € 550
NOS INFUSIONS BIO € 490

MENTHE VERVEINE - CITRON/GINGEMBRE -
REGLISSE/FENOUIL - CAMOMILLE- ORANGE/TILLEUL



