
Fragola Melba 
glace vanille aux fraises fraîches 

€ 12,50

I SORBETTI 
duo de sorbets au choix : citron, framboise,

fruits de la passion 

€ 8,50 

ASSIETTE DE FROMAGES ET MIELS € 14.50

NOS MINI - DESSERTS

IL MINI TIRAMISU € 7,00 

LA MINI CREMA DI MASCARPONE € 7,00

IL MINI BABA AL LIMONCELLO € 7,00

TIRAMISU TRADIZIONALE 
crème de mascarpone aux oeufs, café,

boudoirs, amaretto 

€ 12,50 

LA PANNACOTTA (GLUTEN-FREE) 
pannacotta aux cerises amarena ou

compotée de mandarines tardives ou

amaretto et meringues  aux noisettes

et amandes 

€ 10,50

IL Semi freddo di Danilo  
dessert glacé maison (saveur de

saison) 

€ 12,50 

IL CIOCCOLATOSO 
fondant au chocolat, coeur fondant au

caramel beurre salé et boule de glace  

vanille (15min d'attente)   

€ 13,50 

LA SFOGLIATINA 
biscuit au caramel, crème de

mascarpone, fruits rouges frais et

coulis de cerises Amarena 

€ 14,50 

LA CREMA DI MASCARPONE 
crème de mascarpone, meringues,

cerises amarena di cantiano et son

coulis de fruits rouges 

€ 10,50 

IL GOLOSONE 
dessert gourmand: trio de mini

desserts (selon l’inspiration du chef)

€ 15,50 

IL BABA' 
baba napolitain au rhum, servi avec une

boule de glace vanille 

€ 13,50 

LE TORTINE GOLOSE 
Tartelette aux pommes ou aux figues,

accompagnée d'une boule de glace

vanille 

€ 12,50 

L'AFFOGATO AL CAFFE 
espresso versé sur une boule de glace

vanille et emiette de brutti e buoni 

€ 8,50 

NOS DIGESTIFS

AMARETTO, GRAPPA, LIMONCELLO,

SAMBUCA, VECCHIA ROMAGNA,

AVERNA 

€ 6,90

GRAPPA INVECCHIATA, AMARO DEL

CAPO, MONTENEGRO, GRAND

MARNIER

€7,50 

I DOLCI 



CAFE ET CHOCOLAT 

espresso - caffe € 4,00

Espresso macchiato € 4,00

doppio espresso € 4,80

capuccino € 5,00

Latte macchiato € 5,50

cioccolato caldo € 6,00

NOS THES 

Venezia trionfante

Thé vert du japon au jasmin 
€ 4,90 

Earl Grey 

thé à la bergamote
€ 4,90 

tramonto a venezia 

fruits, cannelle et vanille 
€ 4,90 

sogno veneziano

rooibos aromatise aux pommes,

amandes, cannelle et vanille 

€ 4,90

venezia 1720

thé orange pekoe, cannelle, clou

de girofle et noix de muscade 

€ 4,90

English breakfast

mélange traditionnel de thé noir
€ 4,90

Mozaico Veneziano 

thé noir aux ecorces d'orange et

fleurs de lavande 

€ 4,90

rosa venexiana

Thé noir aromatise aux petales de

roses et bergamote

€ 4,90

THE MENTHE FRAICHE € 5,50 

NOS INFUSIONS BIO 
menthe verveine - citron/gingembre -

reglisse/fenouil - camomille- orange/tilleul 

€ 4,90

PETITS DÉJEUNERS

PETIT DEJEUNER   
pain et mini viennoiseries, confitures et pâtes à

tartiner artisanales avec du thé ou du café 

Avec supplément de jambon et fromage

€ 11,50

+ € 4,50

2 mini ciabatta, beurre et confiture € 5,50 

1 mini croissant ou mini pain au chocolat € 1,50

Fromage de chèvre du piémont, miel sicilien et 2 mini

ciabatta 
€ 11,00

Assiette de fromages et charcuteries  € 9,00 

Oeuf à la coque, servi avec une mini ciabatta ou de la

baguette 
€ 4,50 

Deux oeufs sur le plat, servis avec une mini ciabatta

ou de la baguette 
€ 9,00 

omelette au fromage et/ou pancetta, servie avec une

mini ciabatta ou de la baguette 
€ 11,90

NOS JUS DE FRUITS

JUS D'ORANGES PRESSEES € 5,50

JUS DE FRUITS ARTISANAL

poires, pommes, pêches, oranges, tomates 
€ 4,90

LA PRIMA COLAZIONE
Lundi -> samedi de 09h à 11h30


