
COCKTAILS

Spritz 

Classic - Hugo - limoncello 
€ 10 

Mojito € 11 

Bellini € 9 

prosecco fragolina € 9 

Kir royal € 8 

Negroni € 12 

Angelo Azzurro € 12 

Tricolore € 13 

8.19 € 11 

MIF (sans alcool) € 7,5 

CALDO

Espresso - Caffe €3 € 3 

Espresso macchiato - Capuccino € 3.5 € 4 

Doppio espresso € 4 

Latte macchiato € 4.5 

I te di Venezia
vert - noir - blanc - orange - rooibos 

€ 4 

Le nostre tisane (infusions bio)
menthe/verveine - citron/gingembre -

camomille - myrtille - réglisse/fenouil -

orange/tilleul

€ 4 

Thé menthe fraîche € 4.5 

SOFTS

Acqua frizzante - naturale  € 3 

Coca - coca zero € 3.5 

Gazzosa - Aranciata -Chinotto -

Tonica 
€ 4 

Crodino € 3 

Bionina grenadine € 4

Ginger baladin € 4 

Succo di frutta (bio)
Poire - abricot - orange - pomme - tomate 

€ 4 

Jus d'orange pressé € 4,5 

BIRRE & VINI

Birra menabrea - Isaac € 4.5 - 6 

Birra moretti al limone
Bière citronné

€ 4.5

Prosecco € 8/37 

Salice salentino, negroamaro (vino

rosso)
€ 6.5/30

Falerio, Marche (vino bianco) € 6.5/30

ventidiciotto, puglia (vino rosato) € 7/34,50

Cartes des vins et des boissons disponibles à la

demande

THE BISTRO HOUR
Lundi -> jeudi de 16h à 20h 

vendredi & samedi de 16h à 19h   



PASTA & INSALATE

L'assiette santé 

bresaola, copeaux de parmesan,

vinaigrette au balsamique, quinoa,

pleurotes, épinards, salade et noisettes 

€ 20.10

La Burratina 

salade, burratina di bufala, tomates

fraîches et tomates séchées, crème

balsamique

€ 17,50

Spaghetti salsiccia e funghi

pâtes fraiches, saucisse de mantova

grillée, champignons des bois, oignons,

ail 

€ 19,90

i panciotti melanzane 

ravioles aux aubergines et scamorza,

sauce aux tomates jaunes et scamorza

fumée 

€ 20,50

Spaghetti alla mediterranea  

Spaghetti aux scampis, tomates datterini

fraîches, sauce tomate et basilic 

€ 21,50

Tartare all’italiana 

Tartare de boeuf, oignons rouges,

parmesan, pignons de pin, sauce

Worcestershire, servi avec pommes de

terre

€ 28,50

l’ossobuco

jarret de veau mijoté, sauce tomate et

petits légumes, servi avec des pates  

€ 32,50

Suggestion du chef € 17,00

DA CONDIVIDERE 
(À PARTAGER) 

vitello tonnato 
fines tranches de veau, cuisson basse

€ 20,50

Le bruschette (4 pezzi)
Petits pains grillés garnis de petites

tomates datterini, olives taggiasche,

ail et basilic 

€ 13,10

Il bocconcino
Fromage de chèvre du Piémont, servi

chaud avec ses "bruschette" 

€ 11,90

La caprese 
Tomates, mozzarella, basilic et huile

d'olive

€ 12,00

IL DOLCE 

Mini crema mascarpone
Crème de mascarpone, meringue, cerises

Amarena di Cantiano et son coulis 

 € 6.50 

Tiramisu classico della casa € 9.50 

Pannacotta aux cerises amarena  € 9.50 

Le tortine golose
tartelette aux pommes ou aux figues,

accompagnée d’une boule de glace vanille

 €10.50 

THE BISTRO HOUR
Lundi -> jeudi de 16h à 20h 

vendredi & samedi de 16h à 19h 

merci de nous signaler d’éventuelles allergies


