Il RISTORANTE

GLI ANTIPASTI LE INSALATE

LE BRUSCHETTE AL GUANCIALE LA DOLCETTO BURRATINA

(4 PIECES) €1410 BURRATINA, SALAD'E DE BLE, DOLCETTO €24

PETITS PAINS GRILLéS, GARNIS DE DE VIANDE MATUREE, COURGETTES ET

SCAMORZA FUMEE ET GUANCIALE NOISETTES GRILLEES

IL VITELLO TONNATO LA TUR ‘

FINES TRANCHES DE VEAU, CUISSON SRR LIPS, LA B ErISE € 1950
€ 2180 TUR, NOIX, CERISES AMARENA,

BASSE TEMPERATURE, SAUCE AU THON,

A o T 5 T T
ANCHOIS, CAPRES, MAYONNAISE AZ. MORELLO AUSTERA, CROUSTILLANTS

DE JAMBON DE PARME

LA MELANZANA AL FORNO L’INSALATA DI SCAMPI

AUBERGINE GRILLEE, BASILIC, c
€ 20,90 SALADE DE BLE, SCAMPIS, VINAIGRETTE

MOZZARELLA, SAUCE TOMATE MAISON
AU CITRON, SPAGHETTI DE COURGETTES, € 2250
ET PARMESAN

TOMATES, BETTERAVES ROUGES CUITES,

POMMES
IL BOCCONCINO
FROMAGE DE CHEVRE DU PIEMONT, € 1350
1]
SERVI CHAUD, AVEC SES BRUSCHETTE. L'ESSENZIALE
IL SECRETO L’ASSIETTE SANTE :
FINES TRANCHES DE VIANDE DE BOEUF € 2250 SALADE, TOMATES DATTERINI, HARICOTS
MATUREE AVEC DES COPEAUX DE ' VERTS, CEUFS DURS, SAUMON FUME, € 2010
PARMESAN, ROQUETTE BROCOLI, POMMES, QUINOA, '
SAUCE VINAIGRETTE CREMEUSE AUX
CONCOMBRES
IL GIRO CULATELLO
ASSIETTE DE DEGUSTATION DE ’ € 1550 BUS]NESS LUNCH
CULATELLO (PARTIE LA PLUS PRISEE DU € 2150
PARME) EN SEMAINE
MISTO VERDURE
TOMATES SECHEES, OIGNONS
CARAMELISES, COURGETTES, €17.00
AEHEHE S FEIRAEIS A DECOUVRIR SUR PLACE

NOTE DU CHEF :

CERTAINS DE NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES ALLERGENES. MERCI DE NOUS SIGNALER D’EVENTUELLES ALLERGIES.

UN SUPPLEMENT POURRA ETRE DEMANDE POUR UN PLAT SANS GLUTEN OU AUTRE MODIFICATION DE RECETTE DANS LA MESURE DU POSSIBLE.
LE TARIF D’UN PLAT POURRA ETRE AUGMENTE DE 2€ DE FRAIS DE SERVICE EN CAS DE PARTAGE DE CELUI-CI ENTRE CONVIVES.



LA PASTA

IL PESCE E LA CARNE

RIGATONI AL PISTACCHIO

IL BRANZINO ALLA SICILIANA

PATES COURTES FRAICHES, PESTO DE €
€ 1950 FILET DE BAR, OLIVES, PETITES TOMATES DATTERINI,
PISTACHES, STRACCIATELLA, PISTACHES DE . L i 26.90
. CAPRES ET PERSIL, LEGEREMENT TOMATE
SICILE GRILLEES
SPAGHETTI MARINARA L'0Sso Buco )
SPAGHETT',FRAIS AUXSAINT JACQUES ET € 2450 JARRET DE VEAU MIJOTE, SAUCE TOMATE ET PETITS
SCAMPIS , ECHALOTES, AIL, COURGETTES, , , 30.00
A LEGUMES , CUISSON BASSE TEMPERATURE
TOMATES FRAICHES
RAVIOLI CAPRA E MIELE LA TAGLIATA PEPE VERDE
RAVIOLI FARCIS AU CHEVRE ET MIEL, SAUCE € 2450 FILET PUR DE BOEUF DE SCOTONA EN TRANCHES, €
PARMESAN, OIGNONS CARAMELISES ET ' POIVRE VERT, REDUCTION DE BOEUF INFUSEE A LA 36.00
SHISO VECCHIA ROMAGNA
CONTORNI
POUR ACCOMPAGNER VOS PLATS DE VIANDE ET DE
POISSON, FAITES VOTRE CHOIX PARMI NOS
“CONTORNI”
€6.00
+ PATATINE “AU FOUR” (POMMES DE TERRE)
LE ORECCHIETTE SALSICCIA « PATES DE CAMPOFILONE (AUX OEUFS)
E BROcCOLI « ASSIETTE MIXTE DE LEGUMES
PATES FRAICHES, SAUCISSE DE MANTOVA, € 2090 + SALADE MIXTE
BROCOLI, AIL, OIGNONS, TOMATES
DATTERINI
IL TARTUFO Envie de prolonger votre balade
FEUILLES DE LASAGNE FRAICHE, VIANDE gourmande a la maison?
HACHEE, TARTUFATA, CHAMPIGNONS, € 26.50 Tous nos plats sont également a

CREME, MOZZARELLA
20 MIN D’ATTENTE

N
T

emporter ... et notre rayon vins

regorge de pépites !

VOS COMPAGNONS A 4 PATTES SONT LES BIENVENUS A CONDITION QU’ILS RESTENT AU PIED DE VOTRE TABLE.

L’ADDITION POURRA ETRE EFFECTUEE EN MAXIMUM DEUX PAIEMENTS SEPARES. POUR L’'OBTENTION DU TICKET DE CAISSE TVA CONFORME,

UN PAIEMENT UNIQUE EST NECESSAIRE.



