THE BISTRO HOUR

LUNDI -> JEUDI DE 16H A 20H
VENDREDI & SAMEDI DE 16H A 19H

BIRRE & VINI
SPRITZ £10.00
CLASSIC - HUGO - LIMONCELLO ’ BIRRA MORETTI (0,0% ALCOOL) € 450
BELLINI €9.00 BIRRA MENABREA - ISAAC € 450 - 6,00
PROSECCO FRAGOLINA € 9.00
BIRRA NAZIONALE SANS GLUTEN € 6.00
KIR ROYAL € 8.00
BI!RRA MORET'ItI AL LIMONE € 450
NEGRONI € 12'00 BIERE CITRONNE
PORNSTAR MARTINI € 12,00 PROSECCO € 8,00 - 33.00
TRICOLORE €13.00 SANGIOVESE, EMILIA ROMAGNA € 6.90 - 30.00
8.19 € 11.00
FALERIO, MARCHE (VINO BIANCO) € 6.90 - 30.00
MIF (SANS ALCOOL) € 750
PINOT GRIGIO ROSATO, VENETO
(VINO ROSATO),VENTIDICIOTTO, € 750 - 35.00
MELOGRANO (SANS ALCOOL) € 750 L
- €300 €300
ACQUA FRIZZANTE - NATURALE € 3.00 ) & ECE
COCA - COCA ZERO € 350
€350 €400
ESPRESSO MACCHIATO - CAPUCCINO
GAZZOSA - ARANCIATA -CHINOTTO - TONICA
€ 4,00
DOPPIO ESPRESSO € 4,00
CRODINO € 3.00
LATTE MACCHIATO € 450
ESTHATHE € 400
| TE DI VENEZIA € 400
VERT - NOIR - BLANC - ORANGE - ROOIBOS
GINGER BALADIN € 400
LE NOSTRE TISANE (INFUSIONS BIO)
Succo DI FRUTTA (BI10) € 400 MENTHE/VERVEINE - CITRON/GINGEMBRE - € 400
POIRE - ABRICOT - ORANGE - POMME - TOMATE ' CAMOMILLE - MYRTILLE - REGLISSE/FENOUIL - '
ORANGE/TILLEUL
JUS D'ORANGE PRESSE € 450
THE MENTHE FRAICHE € 450




THE BISTRO HOUR

LUNDI -> JEUDI DE 16H A 20H
VENDREDI & SAMEDI DE 16H A 19H

ANTIPASTI

PASTA & INSALATE

IL VITELLO TONNATO
FINES TRANCHES DE VEAU, CUISSON BASSE

SALADE BRESAOLA

SALADE DE BLE RUCOLA, BRESAOLA PUNTA
D’ANCA, ASPERGES, TOMATES SECHEES,
TOMATES FRAICHES, PARMESAN, CREME
BALSAMIQUE

€ 20.50

LA BURRATINA

SALADE, BURRATINA DI BUFALA, TOMATES
FRAICHES, TOMATES SECHEES, CREME
BALSAMIQUE

€ 1750

LE ORECCHIETTE AL RAGU’ DI
SALSICCIA

PATES FRAICHES, SAUCISSE DE MANTOVA,
SAUCE TOMATE STRACIATELLA

€ 19.50

PANCIOTTI ALLE MELANZANE

RAVIOLES FARCIES AUX AUBERGINES ET
SCAMORZA, POELEE DE TOMATES DATTERINI

€ 1950

SPAGHETTI ALLA MEDITERRANEA

SPAGHETTI AUX SCAMPIS, TOMATES DATTERINI
FRAICHES, SAUCE TOMATE ET BASILIC

€ 2150

LA TARTARE ALL’ ITALIANA

TARTARE DE BOEUF, OIGNONS ROUGES,
PARMESAN, PIGNONS DE PIN, SAUCE
WORCESTERSHIRE, SERVI AVEC POMMES DE
TERRE

€ 2850

i € 20,50
TEMPERATURE, SAUCE AU THON, ANCHOIS,
CAPRES, MAYONNAISE
LE BRUSCHETTE AL TOMATE (2
PIECES)

i € 13.00
PETITS PAINS GRILLES GARNIS DE
TOMATES FRAICHES, AIL, ORIGAN
IL BOCCONCINO
FROMAGE DE CHEVRE DU PIEMONT, SERVI € 10.00
CHAUD AVEC SES "BRUSCHETTE"
LA CAPRESE
TOMATES, MOZZARELLA, BASILIC ET HUILE € 11.00
D'OLIVE
— >
I
CARTES DES VINS ET DES BOISSONS DISPONIBLES A LA

MINI CREMA MASCARPONE
CREME DE MASCARPONE, MERINGUES, CERISES € 6.50
AMARENA DI CANTIANO ET COULIS
TIRAMISU CLASSICO DELLA CASA € 950
PANNA COTTA AUX CERISES AMARENA € 950
TARTELETTE POMMES € 1250

SUGGESTION DU CHEF

€ 17.00

CERTAINS DE NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES

ALLERGENES. MERCI DE NOUS SIGNALER

D’EVENTUELLES ALLERGIES.



